
 Preise

Tag Menü I  Menü II Vegetarisch Diabetes Menü Kaffee, Espresso, CHF 3.50

MO

20.05. Apfel- Ingwer Suppe Apfel- Ingwer Suppe Bouillon mit Apfelwürfel Schale, Cappuccino CHF 3.80

Kalbgeschnetzeltes Tofugeschnetzeltes Kalbgeschnetzeltes Latte macchiato CHF 4.80

"Zürcher Art" "Zürcher Art" "Zürcher Art"
Butter Rösti Butter Rösti Butter Rösti Tee, diverse Sorten                             CHF 3.20

Broccoliröschen Broccoliröschen Broccoliröschen
 Ovomaltine, Schokolade 2 dl CHF 3.80

Marinierte Erdbeeren Marinierte Erdbeeren Marinierte Erdbeeren

light Milch warm oder kalt 2 dl                          CHF 2.00 

DI Mineral natur 2 dl  offen                                 CHF 1.80
21.05. Gelberbsensuppe Gelberbsensuppe Bouillon mit Erbsen

Mineral natur 3 dl  offen                                  CHF 2.30

Schweinsragout Sojaragout Schweinsragout

mit Tomaten und Oliven mit Tomaten und Oliven mit Tomaten und Oliven Mineral natur 5 dl  offen                                 CHF 3.50
Bärlauch Risotto Bärlauch Risotto Bärlauch Risotto

Butterbohnen Butterbohnen Butterbohnen Menü 1                      CHF  17.00   Mineral natur 1,5 L    Flasche                               CHF 4.00

Blanc Battu mit Pfirsichmousse Blanc Battu mit Pfirsichmousse Blanc Battu mit Pfirsichmousse Mineral mit Aroma 2 dl  offen                        CHF 2.20

light
Mineral mit Aroma 3 dl  offen                        CHF 2.80

MI
22.05. Randensuppe Randensuppe Bouillon mit Randen Essensbon                 CHF 170.00 Mineral mit Aroma 5 dl  offen                        CHF 4.50

für 10 Essen, 11. gratis

Hackbraten (Rind/Schwein) Tofu-Gemüse Hackbraten Hackbraten (Rind/Schwein) Mineral mit Aroma 1 L  Flasche                           CHF 6.00  

an grüner Pfeffersauce an grüner Pfeffersauce an grüner Pfeffersauce

Bandnudeln Bandnudeln Bandnudeln Mineral mit Aroma 1,5 L  Flasche                      CHF 7.00  
Erbsen Französische Art Erbsen Französische Art Erbsen Französische Art

Eistee 2 dl offen CHF 2.50  
Haselnusscreme Haselnusscreme Haselnusscreme light

Eistee 3 dl   offen CHF 3.00  

DO Eistee 1,5 L   Flasche CHF 7.00  
23.05. Zucchetticremesuppe Zucchetticremesuppe Bouillon mit Zucchetti Andere Herkunftsländer:

Orangensaft 2 dl offen                      CHF 2.50

Trutengeschnetzeltes Spätzlepfanne Trutengeschnetzeltes

Café de Paris Sauce mit frischem Gemüse Café de Paris Sauce Pink 2 dl offen CHF 3.00 
Tomatenspätzli an einer Rahmsauce Tomatenspätzli

Kohlrabi a la creme Bunter Salat Kohlrabi a la creme Pink 3 dl offen CHF 3.80   

Redbull CHF 3.50

Griessflammerie mit Griessflammerie mit Griessflammerie mit Schweppes CHF 3.20

Fruchtsauce Fruchtsauce Fruchtsauce light Schweppes Bitter Lemon 5 dl CHF 4.00

Europa  =  EU

Neuseeland  =  NZ

Australien  =  AUS

 

Falls nicht anderes 

erwähnt, verwenden

wir ausschliesslich

Schweizer Fleisch

Menü 2                       CHF  16.00   

Menüplan Woche 21

20. Mai - 26. Mai 2019

 Montag - Freitag

bieten wir Ihnen von

11.45 - 12.45 Uhr

ein reichhaltiges 

Salatbuffet an

100 gr.            CHF 2.60              

Leitung Küche

Oliver Lippert



Tag Menü I  Menü II Vegetarisch Diabetes Menü

FR Fischherkunft:

24.05. Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe Bouillon mit Blumenkohlröschen Zucht

Russland

Egliknusperli mit Frittierte Champignons mit Egliknusperli mit Bier mit oder ohne Alkohol                         CHF  4.00

Remouladensauce Remouladensauce Remouladensauce

Kartoffelsalat und Kartoffelsalat und Kartoffelsalat und Weisswein Flasche 5 dl                                    CHF 16.00

Tomatensalat Tomatensalat Tomatensalat  

Weisswein 1 dl offen CHF   4.00

Frische Ananas Frische Ananas Frische Ananas

Rosé Flasche 5dl CHF 16.00

SA Rosé 1 dl offen CHF   4.00

25.05. Geflügelcremesuppe Gemüsebouillon mit Einlage Gemüsebouillon mit Einlage

Rotwein Flasche 5dl CHF 16.00

Schweinsschmor-Plätzli  Gemüseplätzli Schweinsschmor-Plätzli

mit Gemüsestreifen Kräuterpolenta mit Gemüsestreifen Rotwein 1 dl offen CHF   4.00

Kräuterpolenta Peperonata Kräuterpolenta Menü 1                      CHF 17.00

Peperonata Peperonata

Menü 2                      CHF 16.00

Rumsaverin mit Rahm Rumsaverin mit Rahm Rumsaverin mit Rahm

light Sonn-/Feiertagsmenü  CHF 23.00

SO Vegi am Sonntag       CHF 20.00

26.05. Griechischer Salat Griechischer Salat Griechischer Salat

mit Fetakäse mit Fetakäse mit Fetakäse Essensbon                CHF 170.00
für 10 Essen,  11. gratis

Romanescosuppe Romanescosuppe Bouillon mit Romanesco

Poulet Cordon bleu Tofu Cordon bleu Poulet Cordon bleu

mit Zitronenschnitz mit Zitronenschnitz mit Zitronenschnitz

Pommes frites Pommes frites Pommes frites 

Sommergemüse Sommergemüse Sommergemüse

Gasparini Glace Gasparini Glace Gasparini Glace

light

Am Sonntag verwöhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenü, im Sommer steht Ihnen unsere schöne Terrasse zur Verfügung.

Für weitere Auskünfte, Fragen und Anregungen stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung.  

Unsere Cafeteria ist täglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geöffnet, gerne nehmen wir Ihre Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.

ALKOHOL    schenken

 wir an Jugendliche unter 

18 Jahren nicht aus!!

Menüplan Woche 21

20. Mai - 26. Mai 2019

Leitung Küche

Oliver Lippert

Bier und Weine

Montag - Freitag

bieten wir Ihnen von

11.45 - 12.45 Uhr

ein reichhaltiges 

Salatbuffet an

100 gr.            CHF 2.60              

Geschenkidee
Kaffeebon für 20 Kaffee, 

der 21. ist gratis

CHF         70.00

Falls Sie Fragen zu

Allergenen haben, so

wenden Sie sich bitte

an unser Fachpersonal


