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Menuplan Woche 11
11. Méarz - 17. Marz 2019

Leitung Kiche
Oliver Lippert

Ml
13.03.

DO
14.03.

Poulet Saftbraten
an Orangensauce
Kartoffelgratin
Wirsinggemise

Bananencreme

Bohnensuppe

Spaghetti Carbonara
mit Schinken und Speck
an einer Rahmsauce
Gemischter Salat

Frischer Fruchtsalat

Randensuppe

Schweinesteak
Café de Paris
Potatoes wedges
Kohlrabi a la creme

Rhabarberkuchen

Sojaschnitzel
Orangensauce

Kartoffelgratin
Wirsinggemise

Bananencreme

Bohnensuppe
Spaghetti Gorgonzola

an einer Kasesauce
Gemischter Salat

Frischer Fruchtsalat

Randensuppe

Geflllte Zucchetti
Café de Paris
Potatoes wedges
Kohlrabi a la creme

Rhabarberkuchen

Tag Menu | Menu Il Vegetarisch Diabetes Menii
MO
11.03 Romanescosuppe Romanescosuppe Romanescosuppe
Rindergeschnetzeltes Quorngeschnetzeltes Rindergeschnetzeltes
"Stroganoff" "Stroganoff" "Stroganoff"
mit Essiggurken und Peperoni mit Essiggurken und Peperoni mit Essiggurken und Peperoni
Bramatapolenta Bramatapolenta Bramatapolenta
Ratatouille Ratatouille Ratatouille
Honig-Quarkcreme Honig-Quarkcreme Honig-Quarkcreme
DI
12.03. Lauchcremesuppe Lauchcremesuppe Bouillon mit Lauch

Poulet Saftbraten
an Orangensauce
Kartoffelgratin
Wirsinggemiise

Bananencreme light

|| Fasnacht | = Fasnacht |  Fasnacht [M"™?

Bouillon mit Bohnen

Spaghetti Carbonara
mit Schinken und Speck
an einer Rahmsauce
Gemischter Salat

Frischer Fruchtsalat

Bouillon mit Randenwirfeli

Schweinesteak
Café de Paris
Potatoes wedges
Kohlrabi a la creme

Rhabarberkuchen light

Montag - Freitag

bieten wir lhnen von
11.45-12.45 Uhr
ein reichhaltiges
Salatbuffet an

100 gr. CHF 2.60
Ment 1 CHF 17.00
CHF 16.00
Essensbon CHF 170.00

fir 10 Essen, 11. gratis

Falls nicht anderes

erwahnt, verwenden
wir ausschliesslich
Schweizer Fleisch

Andere Herkunftslander:
Europa = EU

Neuseeland = NZ
Australien = AUS

= =
=

Kaffee, Espresso,

Schale, Cappuccino

Latte macchiato

Tee, diverse Sorten
Ovomaltine, Schokolade 2 dI

Milch warm oder kalt 2 dI

Mineral natur 2 dl offen

Mineral natur 3 dl offen

Mineral natur 5 dl offen

Mineral natur 1,5 L Flasche
Mineral mit Aroma 2 dl offen
Mineral mit Aroma 3 dl offen
Mineral mit Aroma 5 dl offen
Mineral mit Aroma 1 L Flasche
Mineral mit Aroma 1,5 L Flasche
Eistee 2 dl offen

Eistee 3 dl offen
Eistee 1.5 L Flasche

Orangensaft 2 dl offen

Pink 2 dl offen

Pink 3 dl offen

Redbull

Schweppes

Schweppes Bitter Lemon 5 dI

Preise
CHF 3.50

CHF 3.80
CHF 4.80
CHF 3.20
CHF 3.80

CHF 2.00

CHF 1.80

CHF 2.30

CHF 3.50
CHF 4.00
CHF 2.20
CHF 2.80
CHF 4.50
CHF 6.00
CHF 7.00
CHF 2.50

CHF 3.00
CHF 7.00

CHF 2.50

CHF 3.00

CHF 3.80
CHF 3.50
CHF 3.20
CHF 4.00
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Diabetes Menl

FR
15.03.

SA
16.03.

SO
17.03.

Champignoncremesuppe

Flunderfilet in Ei gebraten
Krautermayonaise
Tomatenreis
Broccolirdschen

Griesskopfli mit
Fruchtsauce

Currycremesuppe

Hausgemachte
Geflugelburger
mit Mischeli
und Grilltomate

Himbeer Joghurt

Perlhuhnterrine mit Pilzen
im Rieblimantel

Tomatencremesuppe

Geschmorte Schweinshaxe
an Burgundersauce
Frische Spatzli
Rueblistabli mit
Stangensellerie

Zitronenroulade

Champignoncremesuppe
Gefillte Peperoni

Tomatenreis
Broccolirdschen

Griesskopfli mit
Fruchtsauce
Currycremesuppe
Hausgemachte
Gemiuseburger
mit Mischeli

und Grilltomate

Himbeer Joghurt

Frischkase Canapés

Tomatencremesuppe

Blumenkohl-Kasemedaillion
Frische Spatzli
Rueblistabli mit
Stangensellerie

Zitronenroulade

Bouillon mit Pilzli

Flunderfilet in Ei gebraten
Krautermayonaise
Tomatenreis
Broccolirdschen

Griesskopfli mit
Fruchtsauce light

Bouillon mit Einlage

Hausgemachte
Geflugelburger
mit Mischeli
und Grilltomate

Himbeer Joghurt light

Perlhuhnterrine mit Pilzen
im Rieblimantel

Bouillon mit Tomaten

Geschmorte Schweinshaxe
an Burgundersauce
Frische Spatzli
Rueblistabli mit
Stangensellerie

Zitronenroulade

Fischherkunft:
Wildfang
Nordostatlantik

Montag - Freitag
bieten wir lhnen von
11.45 - 12.45 Uhr
ein reichhaltiges
Salatbuffet an

100 gr. CHF 2.60
Menu 1 CHF 17.00
Menu 2 CHF 16.00
Sonntagsmeni CHF 23.00
Vegi am Sonntag CHF 20.00
Essensbon CHF 170.00

fur 10 Essen, 11. aratis

Falls Sie Fragen zu
Allergenen haben, so
wenden Sie sich bitte
an unser Fachpersonal

Bier und Weine

Bier mit oder ohne Alkohol
Weisswein Flasche 5 dl
Weisswein 1 dl offen

Rosé Flasche 5dI

Rosé 1 dl offen
Rotwein Flasche 5d|

Rotwein 1 dl offen

Geschenkidee

der 21. ist gratis
CHF 70.00

CHF 4.00

CHF 16.00

CHF 4.00

CHF 16.00

CHF 4.00

CHF 16.00

CHF 4.00

Kaffeebon fiir 20 Kaffee,

ALKOHOL schenken
wir an Jugendliche unter
18 Jahren nicht aus!!

Am Sonntag verwdhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmend, im Sommer steht [hnen unsere schéne Terrasse zur Verfligung.
Fir weitere Auskiinfte, Fragen und Anregungen stehen wir lhnen gerne zur Verfligung.
Unsere Cafeteria ist taglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geoffnet, gerne nehmen wir lhre Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.




