lohanniter

Montag
01.Dezember

Donnerstag Mittwoch Dienstag
03. Dezember 02. Dezember

04. Dezember

Freitag
05. Dezember

v

-

Menuplan Woche 49

01. Dezember bis 07. Dezember 2025

Fleisch /Fisch Menu
CHF 19.50

Gemusesuppe
**k*
Schweinegeschnetzeltes
Zurcher Art
Rostigaletten
Kurbiswurfel

*kk

Linzerschnitte

Vegetarisches Menu
CHF 18.50

Gemusesuppe
**k*

Planted Geschnetzeltes
(Erbsenprotein) Zurcher Art
Rostigaletten
Kurbiswurfel

*k*

Linzerschnitte

Geflugelcremesuppe
**k*
Spaghetti Bolognese
(Rindfleisch)
mit geriebenem Parmesan
kleiner Salat

*kk

Schoggi Pudding mit Rahm

Bouillon mit Ei
**k*

Spaghetti Vegi-Bolognese
(Gemuse und Quorn)
mit geriebenem Parmesan
kleiner Salat

*kk

Schoggi Pudding mit Rahm

Grunerbsensuppe
* k%

Paniertes Pouletschnitzel
Zitronenecke
Pommes frites

Broccoli mit Mandeln

*kk

Heidelbeerquark

Grunerbsensuppe
* k%

Sellerie Schnitzel
Zitronenecke
Pommes frites

Broccoli mit Mandeln

*kk

Heidelbeerquark

Gurkensuppe
* k%

"Kénigin Pastetli"
Kalbsbraten, Bratkugeli,
und Champignons
Erbsen und Ruebli

*kk

Frischer Fruchtsalat

Gurkensuppe
* k%
"Pastetli"
frische Champignons
an Rahmsauce
Erbsen und Ruebli

*k*k

Frischer Fruchtsalat

Suppe Bauern Art
* k%
Lachsrlckensteak
Zitronenjus
Ofenkartoffeln
Ratatouille

*Kkk

Profiterol mit Rahm

Bewohnerwunsch

Gemusebouillon mit Ruebli
* k%

Quornplatzli
Ofenkartoffeln
Ratatouille

*kk

Profiterol mit Rahm



lohanniter

Menuplan Woche 49

01. Dezember bis 07. Dezember 2025

Fleisch /Fisch Menu

CHF 19.50
Kerbelcremesuppe

a_, **k*
00 -g Truthahnbrust Braten (FR)
' © an Orangensauce
g 8 Muscheli Teigwaren
" . Bayrisch Kraut

8 **k*

Zimt-Zwetschgen-Schaum

Vegetarisches Menu
CHF 18.50

Kerbelcremesuppe
**k*
Gemuse Tatschli
an Orangensauce
Muscheli Teigwaren
Bayrisch Kraut

*kk

Zimt-Zwetschgen-Schaum

Am Sonntag verwéhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenu

Fleisch /Fisch Menu

CHF 23.00
Fladlisuppe

*k*k

Sonntag
07. Dezember

*Kkk

Gasparini Vanille Glace

Wochenhit
CHF 15.00

Hauptgang
Knusper-Apfelchlchli mit

Vanillesauce
Zimtzucker

Lammhuftli (N2)

tgsa gebraten

arinsauce
dissolées

Wochenspezial
CHF 18.00

Hauptgang

Walliser Rosti
mit Tomate und
Raclette gratiniert
Eisbergsalat

Vegetarisches Menu
CHF 20.00
Fladlisuppe

*Kkk

Halloumi
Gemuseteller mit

Pomrn_‘ls’Rissolées
—

Gasparini Vanille Glace

Salatbuffet

Beilagen Salat
CHF 4.50

Mittlerer Salatteller
CHF 7.50

Grosser Salatteller
CHF 12.00

Unsere Cafeteria ist taglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr ge6ffnet, gerne nehmen wir lhre
Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.

Falls nicht anderes erwéhnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Brot-, Back- und

Konditoreiwaren.

Andere Herkunftslénder: Europa = EU / Neuseeland = NZ/ Australien = AUS / Ungarn = U Lamm kann mit

nichthormonellen Leistungsforderer wie Antibiotika erzeugt worden sein

Fischfang / Herkunft: Zucht, Norwegen



