lohanniter

Montag
10. November

Dienstag
11. November

Donnerstag Mittwoch
12. November

13. November

Freitag
14. November

Menuplan Woche 46

10. November bis 16. November 2025

Fleisch /Fisch Menu

Rosenkohlsuppe
**k*
Wildschweinragout (EU)
Speck und Brotcroutons
Preiselbeeren, Knopfli
Rotkraut

*Kk*k

Aprikosenjoghurt

Vegetarisches Menu

Rosenkohlsuppe
* k%
Susskartoffel Klichlein
Preiselbeeren
Knopfli
Rotkraut

*Kkk

Aprikosenjoghurt

Abend

Suppe

*kKk

Dampfnudeln
mit Vanillesauce
Zimt-Zucker

*kKk

Milch, Kaffee, Tee

Spinatcremesuppe
* k%
Rindergeschnetzeltes
Soja- Gemusesauce
Gebratene Nudeln
Asia Gemuse

*k*k

Mandarinen Schnitte

Spinatcremesuppe
* k%
Tofugeschnetzeltes
Soja- Gemusesauce
Gebratene Nudeln
Asia Gemuse

*k*k

Mandarinen Schnitte

Suppe

*kKk

‘\X Kaseteller mit
Gschwellti Kartoffeln

*kk

Milch, Kaffee, Tee

Gelbe Peperonisuppe
* k%
Waadtlander Saucisson
Senf
Kartoffelwurfel
Lauchgemiuse

*kk

Rote Grutze mit Rahm

Gelbe Peperonisuppe
* k%
Eieromelette
Gemusesauce
Kartoffelwurfel
Lauchgemiuse

*Kkk

Rote Grutze mit Rahm

Suppe
**k*
Penne
"alla Caprese"
(Tomaten, Basilikum, Kase)
bunter Salat

*Kkk

Milch, Kaffee, Tee

Geflugelsuppe Marie Stuart
* k%
Poulet Cordon bleu
Zitronenschnitz v
Potatoes Wedges
Erbsen und Ruebli

*Kkk

Kiwi-Pfirsichsalat

Bouillon mit Tomatenwdurfel
* k%

Paniertes Sellerieschnitzel
Zitronenschnitz
Potatoes Wedges
Erbsen und Ruebli

*k*k

Kiwi-Pfirsichsalat

Suppe
**k*
S, Salami Teller
K o gefiilltem Ei
garniert
Brot

*kKk

Milch, Kaffee, Tee

Gerostete Griesssuppe
**k*
Klieschenfilet in Ei gebraten
Grenobler Art
Klrbisrisotto
Broccoliréschen
**k*
Rotweinzwetschgen
mit Zimtsahne

Gerostete Griesssuppe
* k%

Gefullte Peperoni
mit Kichererbsen und
Gemuse
Kurbisrisotto
Broccoliréschen
* k%
Rotweinzwetschgen
mit Zimtsahne

Suppe

*k*k

Heisses Schufeli
mit Kartoffelsalat
Senf

*Kkk

Milch, Kaffee, Tee



lohanniter

Samstag
15. November

Sonntag
16. November

Menuplan Woche 46

10. November bis 16. November 2025

Fleisch /Fisch Menu

Gurkensuppe
* k%
Kalbs-Bratktgeli mit
frischen Champignons
Rahmsauce, Hornli
und Gemusestreifen

*kk

Schoggi Muffin

Vegetarisches Menu

Gurkensuppe
* k%
Champignons Ragout
Rahmsauce
Hornli
Gemusestreifen

*k*k

Schoggi Muffin

Abend

Suppe

*Kkk

Hausgemachte
% .
/< Apfel Waie

*kk

Milch, Kaffee, Tee

Weissweincremesuppe
**k*

Schweinertiicken am Stuck

mit Calvadosrahmsauce
Tagliatelle
Zucchetti Gemuse

*Kkk

Gebrannte Creme

Weissweincremesuppe
**k*
Sojaplatzli
mit Calvadosrahmsauce
Tagliatelle
Zucchetti Gemuse

*Kkk

Gebrannte Creme

Montag bis Samstag zum Abendessen

Suppe

*kk

Café complet "Plus”
Brot, Aufschnitt und Kase,
Butter und Konfi

y *Kkk

Milch, Kaffee, Tee

Wochenhit Wochenspezial Wahlkost C
Suppe
Gebratener Fleischkase "Pusza Eintopf" kel

mit Rostigaletten mit Peperoni, Bohnen, Fruchtwahe

Rahmspinat Reis, Zwiebeln, Mais und

Rindfleisch Hackballchen
Montag bis Sonntag zum Abendessen
Wahlkost A Wahlkost B
Suppe Suppe

*Kkk

Kaffee Complet
Auf Wunsch
mit Wurst und Kase

‘!/ Bewohnerwunsch

*kk

Birchermuesli
Brot und Butter

y Far Mitarbeiter auch am Mittag

Falls nicht anderes erwéhnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Brot-, Back- und Konditoreiwaren.

Andere Herkunftslénder: Europa = EU / Neuseeland = NZ/ Australien = AUS / Ungarn = U Lamm kann mit
nichthormonellen Leistungsforderer wie Antibiotika erzeugt worden sein

Fischfang / Herkunft: FAO67 Nordost Pazifik / China



