
Menüplan Woche 38 
15. September bis 21. September 2025 

 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 19.50 

Vegetarisches Menu 
CHF 18.50 
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Geflügelcremesuppe 
*** 

Geflügelfleischvogel  
Cranberry-Sauce 
Weissweinrisotto 

Kräuter Grilltomate  
*** 

Apfelschnitze mit Zimt 

Geflügelcremesuppe 
*** 

Kräutersaitlinge 
Cranberry-Sauce 
Weissweinrisotto 

Kräuter Grilltomate  
*** 

Apfelschnitze mit Zimt 
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Blumenkohlpüreesuppe 
*** 

Pouletgeschnetzeltes  
an Cognac Rahmsauce 

Polenta 
Erbsen 

*** 
Cappuccino Creme 

Blumenkohlpüreesuppe 
*** 

Quorngeschnetzeltes  
an Cognac Rahmsauce 

Polenta 
Erbsen 

*** 
Cappuccino Creme 
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Weisse Bohnensuppe 
*** 

Paniertes Schweineschnitzel 
garniert mit Zitronenschnitz 

Wedges 
 Karottensalat 

*** 
frische Ananas 

Weisse Bohnensuppe 
*** 

Broccoli-Käse-Schnitzel 
garniert mit Zitronenschnitz 

Wedges 
 Karottensalat 

*** 
frische Ananas 

D
on

ne
rs

ta
g 

18
.  S

ep
te

m
be

r 

Pilzcremesuppe 
*** 

gefüllte Kalbsbrust 
an Rosmarinjus 
Kartoffelpüree 

Rosenkohl 
*** 

Passionsfrucht-Quark 

Pilzcremesuppe 
*** 

Gefüllte Zucchetti 
mit Rosmarinjus 

Kartoffelpüree 
Rosenkohl 

*** 
Passionsfrucht-Quark 
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Selleriecremesuppe 
*** 

pochiertes Kabeljaufilet 
an Pommer Senf Sud 

Gemüsenüdeli 
gemischter Salat 

*** 
Traubensalat  

Selleriecremesuppe 
*** 

Gemüsebratlinge 
an Pommer Senf Sud 

Gemüsenüdeli 
gemischter Salat 

*** 
Traubensalat  

  
 Bewohnerwunsch    
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 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 19.50 

Vegetarisches Menu 
CHF 18.50 
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Kartoffelsuppe 
*** 

Penne 
mit Fetakäse, Schinkenstreifen, 

Kirschtomaten, 
frischer Basilikum, Reibkäse 

gemischter Salat 
*** 

Schoko-Berliner 

Kartoffelsuppe 
*** 

Penne 
mit Fetakäse, Kirschtomaten, 
frischer Basilikum, Reibkäse 

gemischter Salat 
*** 

Schoko-Berliner 

 
Am Sonntag verwöhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenu 

 
Fleisch /Fisch Menu 

CHF 23.00 
Vegetarisches Menu 

CHF 20.00 
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Topinambur Süppchen 
*** 

Rinderbraten 
in Rotweinjus geschmort 

Brotcroutons 
Kartoffelknödel 

Rotkraut 
*** 

Vermicelles mit Rahm 

Topinambur Süppchen 
*** 

Blumenkohl Chüchli 
an Rotweinsauce  

Brotcroutons 
Kartoffelknödel 

Rotkraut 
*** 

Vermicelles mit Rahm 
 

Wochenhit 
CHF 13.00 

Wochenspezial 
CHF 15.00 

Salatbuffet 

 
Kürbis Rondelli 

mit Salbei 
an Birnen-Nuss Sauce 

Cherrytomate 

 
Riz Casimir 

Pouletgeschnetzeltes an 
Currysauce mit Früchten 

Im Reisring serviert 

 
Beilagen Salat 

 CHF 4.50 
 

Mittlerer Salatteller 
CHF 7.50 

 
Grosser Salatteller 

CHF 12.00 
 

Unsere Cafeteria ist täglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geöffnet, gerne nehmen wir Ihre 
Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.  
 

Falls nicht anderes erwähnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Brot-, Back- und 
Konditoreiwaren. 

Andere Herkunftsländer: Europa = EU / Neuseeland = NZ / Australien = AUS / Ungarn = U Lamm kann mit 
nichthormonellen Leistungsförderer wie Antibiotika erzeugt worden sein 

Fischfang / Herkunft: Zucht, FAO27 Atlantic, Northeast / Niederlande 


