lohanniter

Mittwoch Dienstag Montag
10. September 09. September 08. September

Donnerstag
11. September

Freitag
12. September

v

Meniuplan Woche 37

08. September bis 14. September 2025

Fleisch /Fisch Menu
CHF 19.50

Klrbissuppe
**k*k
Cog auvin
in Rotweinjus
Rostigaletten
Gemusemischung a la creme

*Kk*

Fruchtjoghurt

Vegetarisches Menu
CHF 18.50

Klrbissuppe
*k*k
Geflllte Peperoni
Rotweinjus
Rostigaletten
Gemusemischung a la creme

*kk

Fruchtjoghurt

Gerostete Griesssuppe
* k%

Penne Bolognese
(Rindfleisch)
Parmesan
Gemischter Blattsalat

*kk

Bienenstich

Gerostete Griesssuppe
*k*k
Penne Bolognese
(Vegetarisch)
Parmesan
Gemischter Blattsalat

*kk

Bienenstich

Mullygatawny-Suppe
*k*k
Schweinegeschnetzeltes
mit Austernpilzen
Schupfnudeln
Blumenkohl

*kx

Frische Zwetschgen

Mullygatawny-Suppe
*k*k
Sojageschnetzeltes
mit Austernpilzen
Schupfnudeln
Blumenkohl

*kk

Frische Zwetschgen

Kerbelcremesuppe
***
Ungarisches Saftgulasch
mit Peperonistreifen
Spatzleteigwaren
Zucchetti Provenzale

**k*k

Gebrannte Creme

Kerbelcremesuppe

*k*

Spatzle-Zucchetti Pfanne
mit Luzernerkase
kleiner Salat

*k*k

Gebrannte Creme

Bouillon mit Gemuse Julienne
* k%
Schollenfiletin Ei
Grenobler Art
Kartoffelwdurfeli
Blattspinat

*k*k

Apfel-Birnen Kompott

«=~ Bewohnerwunsch

Bouillon mit Gemuse Julienne
*k*
Sellerie in
Ei gebraten
Kartoffelwurfeli
Blattspinat

*kk

Apfel-Birnen Kompott



lohanniter

Gelbe Peperonisuppe
**k*k

Samstag
13. September

Tortelloni
mit Ricotta-Spinatflllung
mit Tomaten Sauce
kleiner Salat

*Kk*

Quark- Schnitte

Meniuplan Woche 37
08. September bis 14. September 2025

Fleisch /Fisch Menu
CHF 19.50

Vegetarisches Menu
CHF 18.50

Gelbe Peperonisuppe
***k
Tortelloni
mit Ricotta-Spinatflllung
mit Tomaten Sauce
kleiner Salat

* kK

Quark- Schnitte

Am Sonntag verwohnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenu

Fleisch /Fisch Menu
CHF 23.00

Pastinakensuppe
*k*k

Sonntag
14. September

Pistazien Creme

Wochenhit
CHF 13.00

Bandnudeln an
Gorgonzola Sauce
Karamellisierten NUssen
und Trauben

Walliser Braten
gefullt mit Dorraprikosen
cremige Krauterpolenta

Grillgemuse
*k*k

Wochenspezial
CHF 15.00

Vitello Tonnato

Kalbsbraten mit

Thunfischsauce
Brot

Vegetarisches Menu
CHF 20.00

Pastinakensuppe
*k*k
Haferflocken Bratlinge
mit Gruyére Kase
cremige Krauterpolenta
GrillgemuUse

*kk

Pistazien Creme

Salatbuffet

Beilagen Salat
CHF 4.50

Mittlerer Salatteller
CHF 7.50

Grosser Salatteller
CHF 12.00

Unsere Cafeteria ist taglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr ge6ffnet, gerne nehmen wir lhre
Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.

Falls nicht anderes erwahnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Brot-, Back- und

Konditoreiwaren.

Andere Herkunftsldnder: Europa = EU / Neuseeland = NZ / Australien = AUS / Ungarn = U Lamm kann mit

nichthormonellen Leistungsférderer wie Antibiotika erzeugt worden sein

Fischfang / Herkunft: Zucht, FAO27 Atlantic, Northeast / Niederlande



