
Menüplan Woche 37 
08. September bis 14. September 2025 

 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 19.50 

Vegetarisches Menu 
CHF 18.50 
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Kürbissuppe 

*** 
Coq au vin 

in Rotweinjus 
Röstigaletten 

Gemüsemischung a la creme 
*** 

Fruchtjoghurt 

Kürbissuppe 
*** 

Gefüllte Peperoni 
 Rotweinjus 

Röstigaletten 
Gemüsemischung a la creme 

*** 
Fruchtjoghurt 
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Geröstete Griesssuppe 
*** 

Penne Bolognese 
(Rindfleisch) 

Parmesan 
Gemischter Blattsalat 

*** 
Bienenstich 

Geröstete Griesssuppe 
*** 

Penne Bolognese 
(Vegetarisch) 

Parmesan 
Gemischter Blattsalat 

*** 
Bienenstich 

M
it

tw
oc

h 
10

. S
ep

te
m

be
r 

Mullygatawny-Suppe 
*** 

Schweinegeschnetzeltes 
mit Austernpilzen 

Schupfnudeln 
 Blumenkohl 

*** 
Frische Zwetschgen 

Mullygatawny-Suppe 
*** 

Sojageschnetzeltes 
mit Austernpilzen 

Schupfnudeln 
 Blumenkohl 

*** 
Frische Zwetschgen 
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Kerbelcremesuppe 
*** 

Ungarisches Saftgulasch 
mit Peperonistreifen 

Spätzleteigwaren 
Zucchetti Provenzale 

*** 
Gebrannte Creme 

Kerbelcremesuppe 
*** 

Spätzle-Zucchetti Pfanne 
mit Luzernerkäse 

kleiner Salat 
 

*** 
Gebrannte Creme 

Fr
ei

ta
g 

12
. S

ep
te

m
be

r 

Bouillon mit Gemüse Julienne 
*** 

Schollenfilet in Ei 
Grenobler Art 

Kartoffelwürfeli 
Blattspinat 

*** 
Apfel-Birnen Kompott 

Bouillon mit Gemüse Julienne 
*** 

Sellerie in  
Ei gebraten 

Kartoffelwürfeli 
Blattspinat 

*** 
Apfel-Birnen Kompott 

  
 Bewohnerwunsch    
 



Menüplan Woche 37 
08. September bis 14. September 2025 

 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 19.50 

Vegetarisches Menu 
CHF 18.50 
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Gelbe Peperonisuppe 
*** 

Tortelloni 
mit Ricotta-Spinatfüllung 

 mit Tomaten Sauce 
kleiner Salat 

*** 
 Quark- Schnitte 

Gelbe Peperonisuppe 
*** 

Tortelloni 
mit Ricotta-Spinatfüllung 

 mit Tomaten Sauce 
kleiner Salat 

*** 
Quark- Schnitte 

 
Am Sonntag verwöhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenu 

 

 
Fleisch /Fisch Menu 

CHF 23.00 
Vegetarisches Menu 

CHF 20.00 
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Pastinakensuppe 
*** 

Walliser Braten 
gefüllt mit Dörraprikosen 
cremige Kräuterpolenta 

Grillgemüse 
*** 

Pistazien Creme 

Pastinakensuppe 
*** 

Haferflocken Bratlinge 
mit Gruyère Käse 

cremige Kräuterpolenta 
Grillgemüse 

*** 
Pistazien Creme 

 

Wochenhit 
CHF 13.00 

Wochenspezial 
CHF 15.00 

Salatbuffet 

 
Bandnudeln an  

Gorgonzola Sauce 
Karamellisierten Nüssen 

und Trauben 
 

 
Vitello Tonnato 

Kalbsbraten mit  
Thunfischsauce 

Brot 

 
Beilagen Salat 

 CHF 4.50 
 

Mittlerer Salatteller 
CHF 7.50 

 
Grosser Salatteller 

CHF 12.00 
 

 
Unsere Cafeteria ist täglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geöffnet, gerne nehmen wir Ihre 
Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.  
 

Falls nicht anderes erwähnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Brot-, Back- und 
Konditoreiwaren. 

Andere Herkunftsländer: Europa = EU / Neuseeland = NZ / Australien = AUS / Ungarn = U Lamm kann mit 
nichthormonellen Leistungsförderer wie Antibiotika erzeugt worden sein 

Fischfang / Herkunft: Zucht, FAO27 Atlantic, Northeast / Niederlande 


