
Menüplan Woche 27 
30. Juni bis 06. Juli 2025 

 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 19.50 

Vegetarisches Menu 
CHF 18.50 
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Erbsensuppe 
*** 

Schweine- Krustenbraten 
Leichte Thymianjus 

Kartoffelstock 
Lattich a la creme 

*** 
Frische Aprikosen  

Erbsensuppe 
*** 

Quornschnitzel 
Leichte Thymianjus 

Kartoffelstock 
Lattich a la creme 

*** 
Frische Aprikosen 
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Maiscremesuppe 
*** 

Trutenbrust Streifen (FR)  
mit frischen Pilzen 

Gemüseebly 
Kräuterkohlrabi 

*** 
Erdbeerjoghurt 

Maiscremesuppe 
*** 

Marinierte Sojawürfel 
mit frischen Pilzen 

Gemüseebly 
Kräuterkohlrabi 

*** 
Erdbeerjoghurt 
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Französische Zwiebelsuppe 
*** 

Rindhackbällchen 
Grüner Pfeffersauce 

Spätzliteigwaren 
Mischgemüse 

*** 
Cheesecake-Schnitte 

Französische Zwiebelsuppe 
*** 

Kichererbsen Bällchen 
Grüner Pfeffersauce 

Spätzliteigwaren 
Mischgemüse 

*** 
Cheesecake-Schnitte 

D
on

ne
rs

ta
g 

03
. J

ul
i 

Bohnensuppe  
*** 

Schweine Saltimbocca 
Marsalasauce 

Weissweinrisotto 
Broccoliröschen 

*** 
Moccacreme 

Bohnensuppe  
*** 

Rüebli-Kokosschnitzel 
Marsalasauce 

Weissweinrisotto 
Broccoliröschen 

*** 
Moccacreme 
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Selleriesuppe  
*** 

Lachssteak 
Wasabi Sauce 

Rosmarinkartoffeln 
Peperoniwürfel 

*** 
Schokoladen Blitzkuchen 

Selleriesuppe  
*** 

Grillgemüse 
Wasabi Sauce 

Rosmarinkartoffeln 
Schafskäsewürfel 

*** 
Schokoladen Blitzkuchen 

  
 Bewohnerwunsch    
 



Menüplan Woche 27 
30. Juni bis 06. Juli 2025 

 Fleisch /Fisch Menu 
CHF 19.50 

Vegetarisches Menu 
CHF 18.50 
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Champignonsuppe 

*** 
Lammragout 

Honig-Senfsauce 
Rösti Kroketten 

Zucchetti Provenzale 
*** 

Frische Kirschen 

Champignonsuppe 
*** 

Like Meat Ragout 
Honig-Senfsauce 

Rösti Kroketten 
Zucchetti Provenzale 

*** 
Frische Kirschen 

 
Am Sonntag verwöhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenu 

 

 
Fleisch /Fisch Menu 

CHF 23.00 
Vegetarisches Menu 

CHF 20.00 
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Bouillon mit Eierstich  
*** 

Maispoulardenbrust (FR) 
Knusprig gebraten 

Café de Paris Sauce 
Butternüdeli 

Sommergemüse 
*** 

Tiramisu 

Bouillon mit Eierstich  
*** 

 
Tofu Piccata 

Café de Paris Sauce 
Butternüdeli 

Sommergemüse 
*** 

Tiramisu 
 

Wochenhit 
CHF 13.00 

Wochenspezial 
CHF 15.00 

Salatbuffet 

 
Hauptgang 

 
«Salat Nicoise» 

mit Thunfisch, Kartoffeln, 
Tomaten, Oliven, grüne 

Bohnen 
Brot 

 
Hauptgang 

 
Merguez 

Rassige Lamm/Rind 
Bratwürstchen 

Frittierte Kartoffeln 
Tagesgemüse 

 
Beilagen Salat 

 CHF 4.50 
 

Mittlerer Salatteller 
CHF 7.50 

 
Grosser Salatteller 

CHF 12.00 
 

Unsere Cafeteria ist täglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geöffnet, gerne nehmen wir Ihre 
Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.  
 

Falls nicht anderes erwähnt, verwenden wir ausschliesslich Schweizer Fleisch, Brot-, Back- und 
Konditoreiwaren. 

Andere Herkunftsländer: Europa = EU / Neuseeland = NZ / Australien = AUS / Ungarn = U Lamm kann mit 
nichthormonellen Leistungsförderer wie Antibiotika erzeugt worden sein 

Fischfang / Herkunft: Nordostpazific Niederlande 


