
Leitung Küche

Oliver Lippert

Tag Menü I  Menü II Vegetarisch Diabetes Menü Wochenhit Wochenspezial

19.50 CHF 18.50 CHF 19.50 CHF 13.00 CHF 15.00 CHF

Mo

02.12. Gemüsesuppe Gemüsesuppe Bouillon mit Gemüse

Schweinegeschnetzeltes Planted Geschnetzeltes Schweinegeschnetzeltes Knusper-Apfelchüchli mit Walliser Rösti

Zürcher Art (Erbsenprotein) Zürcher Art Zürcher Art Vanillesauce mit Tomate und

Röstigaletten Röstigaletten Röstigaletten Zimtzucker Racelette gratiniert
Kürbiswürfel Kürbiswürfel Kürbiswürfel Eisbergsalat

Linzerschnitte Linzerschnitte Linzerschnitte

light

Di

03.12. Geflügelcremesuppe Bouillon mit Ei Bouillon mit Ei

Spaghetti Bolognese Spaghetti Vegi-Bolognese Spaghetti Bolognese Knusper-Apfelchüchli mit Walliser Rösti

(Rindfleisch) (Gemüse und Quorn) (Rindfleisch) Vanillesauce mit Tomate und

mit geriebenem Parmesan mit geriebenem Parmesan mit geriebenem Parmesan Zimtzucker Racelette gratiniert
kleiner Salat kleiner Salat kleiner Salat Eisbergsalat

Schoggi Pudding mit Rahm Schoggi Pudding mit Rahm Schoggi Pudding mit Rahm
light

Mi

04.12. Grünerbsensuppe Grünerbsensuppe Boullion mit Grünerbsen

Paniertes Pouletschnitzel Sellerie Schnitzel Paniertes Pouletschnitzel Knusper-Apfelchüchli mit Walliser Rösti

Zitronenecke Zitronenecke Zitronenecke Vanillesauce mit Tomate und

Pommes frites Pommes frites Pommes frites Zimtzucker Racelette gratiniert
Broccoli mit Mandeln Broccoli mit Mandeln Broccoli Eisbergsalat

Heidelbeerquark Heidelbeerquark Heidelbeerquark light

Do

05.12. Gurkensuppe Gurkensuppe Bouillon mit Gurken

"Königin Pastetli" "Pastetli" "Königin Pastetli" Knusper-Apfelchüchli mit Walliser Rösti

Kalbsbraten, Brätkügeli, frische Champignons Kalbsbraten, Brätkügeli, Vanillesauce mit Tomate und

und Champignons an Rahmsauce und Champignons Zimtzucker Racelette gratiniert

Erbsen und Rüebli Erbsen und Rüebli Erbsen und Rüebli Eisbergsalat

Frischer Fruchtsalat Frischer Fruchtsalat Frischer Fruchtsalat
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Leitung Küche

Oliver Lippert

Tag Menü I  Menü II Vegetarisch Diabetes Menü Wochenhit Wochenspezial

19.50 CHF 18.50 CHF 19.50 CHF 15.00 CHF 13.00 CHF

Samichlaus Samichlaus Samichlaus Samichlaus Samichlaus

Fr

06.12. Suppe Bauern Art Gemüsebouillon mit Rüebli Gemüsebouillon mit Rüebli

Knusper-Apfelchüchli mit Walliser Rösti

Lachsrückensteak Quornplätzli Lachsrückensteak Vanillesauce mit Tomate und

Basler  Art mit gedünsteten Zwiebeln Basler  Art Zimtzucker Racelette gratiniert

Ofenkartoffeln Ofenkartoffeln Ofenkartoffeln Eisbergsalat

Ratatouille Ratatouille Ratatouille

Cremeschnitte Cremeschnitte Cremeschnitte light

Fragen beantwortet Ihnen gerne Fischfang/ Herkunft Bitte kreuzen Sie jeweils Ihren 

unser Küchenchef Menüwunsch an!

Herr O. Lippert Zucht

Norwegen Bestellung für die 

Tel. 061 385 88 82 Andere Herkunftsländer: nächste Woche?

Email o.lippert@aph-johanniter.ch

Lieferzeit Bitte geben Sie dem Kurier

www.aph-johanniter.ch Montag bis Freitag Ihre Bestellung am 

zwischen 11 und 12 Uhr Mittwoch vorher mit.

 Ich bin bereits Kunde  Ich bin Neukunde  Ich bin Diabetiker

Vorname/ Nachname:

Strasse:

Postleitzahl und Ort:

Telefonnummer:

Emailadresse:

Allergien:

Unverträglichkeiten:

Zahlbar nach Erhalt der Monatsrechnung innert 10 Tagen! Preise gültig seit 03.04.2023

Suppe und Dessert können auch abbestellt werden. Ohne Suppe abzügl. 1.50 CHF, ohne Dessert abzüglich 1.50 CHF

Europa = EU / Neuseeland  =  NZ

Australien  =  AUS   Ungarn = HU

Lamm kann mit nichthormonellen  

Leistungsförderer wie Antibiotika  erzeugt 

worden sein

J K L

Adressetikette

Etikette Küche

Hat es Ihnen in der letzten 

Woche geschmeckt?

Falls nicht anderes erwähnt, 

verwenden wir ausschliesslich

Schweizer Fleisch, Brot-,Back-

und Konditoreiwaren
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http://www.aph-johanniter.ch/

