Menuplan Woche 40
02. Oktober - 08. Oktober 2023

Leitung Kliche

Oliver Lippert

Tag Men | Menu Il Vegetarisch Diabetes Menii
Mo
02.10. Gelbe Navetsuppe Gelbe Navetsuppe Boullion mit gelben Navets
Saltimbocca vom Schwein Kaseburger Saltimbocca vom Schwein
mit Marsalajus mit Marsalajus mit Marsalajus
Safranrisotto Safranrisotto Safranrisotto
Tomate Provenzale Tomate Provenzale Tomate Provenzale
Aargauer Rueblitorte Aargauer Rueblitorte Aargauer Rueblitorte light
Di
03.10. Erbsensuppe Erbsensuppe Boullion mit Gemisejulienne
Rindschmorplatzli "Esterhazy" Quorn-Gemise-Gulasch Rindschmorplatzli "Esterhazy"
Spiralen Spiralen Spiralen
Butterbohnen Butterbohnen Butterbohnen
Birnenquark Birnenquark Birnenquark light
Mi
04.10. Kirbiscremesuppe Kirbiscremesuppe Boullion mit Kiirbis
Poulet Saftbraten Sellerieschnitzel Poulet Saftbraten
an Paprikasauce an Paprikasauce an Paprikasauce
Polenta Polenta Polenta
Wirfeligemuse Wirfeligemuse Wirfeligemuse
Kiwi-Lychee Salat Kiwi-Lychee Salat Kiwi-Lychee Salat
Do
05.10. Krautstielsuppe Krautstielsuppe Boullion mit Krautstiel

Kalbsleberli mit
Madairasauce
Butterrosti
Randensalat

Apfelstrudel mit Vanillesauce

Walliser Rosti
mit Tomaten und Kase
Randensalat

Apfelstrudel mit Vanillesauce

Kalbsleberli mit
Madairasauce
Rosti
Randensalat

Apfelstrudel mit Vanillesauce
light

Montag - Freitag

Vorbestellung und
Reservation
bis 10 Uhr am Vortag

Wochenhit

Cervelatsalat
mit Kase und Knoblauch
garniert mit Salat
Brot

15.00 CHF
Wochenspezial

in Pankomehl
paniertes Schweineschnitzel
mit Zitronenecke
Kartoffelsalat
garniert

18.00 CHF
Falls nicht anderes erwahnt,
verwenden

wir ausschliesslich
Schweizer Fleisch

Andere Herkunftslander:

@ Europa = EU / Neuseeland = NZ

Australien = AUS Ungarn = HU
Lamm kann mit nichthormonellen
Leistungsforderer wie Antibiotika

@ erzeugt worden sein @

Preise

Kaffee, Espresso,

Schale, Cappuccino

Latte macchiato

Tee, diverse Sorten
Ovomaltine, Schokolade 2 dI
Milch warm oder kalt 2 dI
Mineral natur 2 dI offen
Mineral natur 3 dI offen
Mineral natur 5 dI offen
Mineral natur 1,5 L Flasche
Mineral mit Aroma 2 dl offen
Mineral mit Aroma 3 dl offen
Mineral mit Aroma 5 dI offen

Mineral mit Aroma 1 L Flasche

Mineral mit Aroma 1,5 L Flasche

Eistee 2 dl offen
Eistee 3 dl offen
Eistee 1,5L Flasche
Pepita 2 dI offen
Pepita 3 dI offen
Orangensaft 2 dl offen

Redbull

CHF 4.00

CHF 4.50

CHF 5.00

CHF 3.50

CHF 4.30

CHF 2.00

CHF 2.00

CHF 3.00

CHF 4.50

CHF 7.00

CHF 2.80

CHF 3.80

CHF 5.00

CHF 8.00

CHF 8.00

CHF 2.80

CHF 3.80

CHF 7.00

CHF 2.80

CHF 3.80

CHF 3.50

CHF 4.50
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Fr
06.10. Geflligelcremesuppe Boullion mit Gemdisestreifen Boullion mit Gemiisestreifen
Gebratenes Dorschfilet Eieromelette Gebratenes Dorschfilet
an Karottensauce an Karottensauce an Karottensauce
Kartoffelwirfel Kartoffelwirfel Kartoffelwirfel
Romanesco Romanesco Romanesco
Kastanienmousse Kastanienmousse Kastanienmousse light
Sa
07.10. Fenchelsuppe Fenchelsuppe Bouillon mit Fenchel
Spaghetti Bolognese Spaghetti Sojabolognese Spaghetti Bolognese
mit Reibkase mit Reibkase mit Reibkase
Blattsalat Blattsalat Blattsalat
Frischer Fruchtsalat Frischer Fruchtsalat Frischer Fruchtsalat
So
08.10. Zitronengras Suppe Zitronengras Suppe Geflugelbouillon mit Gemise

Kalbsbraten
Steinpilzsauce
Schupfnudeln

Ratatouille Gemise

Hausgemachtes Parfait
mit Himbeersauce

Sautierte Tofuschnitte
Steinpilzsauce
Schupfnudeln

Ratatouille Gemise

Hausgemachtes Parfait
mit Himbeersauce

Kalbsbraten
Steinpilzsauce
Schupfnudeln

Ratatouille Gemise

Hausgemachtes Parfait light
mit Himbeersauce

Speisen

Salatteller CHF 4.50
Menu 1 CHF 19.50
Menu 2 CHF 18.50
Sonntagsmenti CHF 23.00
Vegi am Sonntag CHF 20.00
Feiertagsmeni CHF 29.00
Essensbon CHF 195.00

fur 10 Essen, 11. gratis
nicht glltig fur Sonn- und Feiertag

Fischfang/ Herkunft

Nordostatlantik
Island

Falls Sie Fragen zu
Allergenen haben, so
wenden Sie sich bitte

an unser Fachpersonal

Wir winschen allen
Bewohnern, Angehérigen
und Gasten einen
guten Appetit
und ein schdnes
Wochenende.

Bier und Weine

Bier mit oder ohne Alkohol CHF 4.50
Weisswein 1 dI offen CHF 5.00
Weisswein 2 dI offen CHF 10.00
Weisswein Flasche 5 dI CHF 18.00
Rosé 1 dI offen CHF 5.00
Rosé 2 dI offen CHF 10.00
Rosé Flasche 5dI CHF 18.00
Rotwein 1 dl offen CHF 5.00
Rotwein 2 dl offen CHF 10.00
Rotwein Flasche 5dI CHF 18.00

Geschenkidee
Kaffeebon fir 20 Kaffee,
der 21. ist gratis
CHF 80.00

ALKOHOL schenken
wir an Jugendliche unter
18 Jahren nicht aus!!

Am Sonntag verwdhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenu, im Sommer steht Ihnen unsere schone Terrasse zur Verfligung.
Fur weitere Auskunfte, Fragen und Anregungen stehen wir lhnen gerne zur Verfligung.
Unsere Cafeteria ist taglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geoffnet, gerne nehmen wir Ihre Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.




