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14.09.

Mi
15.09.

Do
16.09.

Schweinegeschnetzeltes
mit Austernpilzen
Rote Polenta
Gratinierter Blumenkohl

Buttermilchcreme mit Banane

Gerostete Griesssuppe

Pouletschenkel
mit Thymianjus
Rostigaletten
Kohlrabi a la creme

Heidelbeerschaum

Mullygatawny-Suppe

Penne Bolognese
(Rindfleisch)
Parmesan
Gemischte Blattsalat

Melonensalat

Kerbelcremesuppe

Ungarisches Saftgulasch
mit Peperonistreifen
Hausgemachte Spatzle
Zucchetti Provenzale

Gebrannte Creme

Sojageschnetzeltes
mit Austernpilzen
Rote Polenta
Gratinierter Blumenkohl

Buttermilchcreme mit Banane

Gerdstete Griesssuppe

Quornschnitzel paniert
Thymianjus
Rdostigaletten

Kohlrabi a la creme

Heidelbeerschaum

Mullygatawny-Suppe

Penne Bolognese
(Valess)
Parmesan
Gemischte Blattsalat

Melonensalat

Kerbelcremesuppe

Spétzle-Zucchetti Gratin
mit Luzernerkase
kleiner Salat

Gebrannte Creme

Tag Menii | Men Il Vegetarisch Diabetes Meni
Mo
13.09. Kirbissuppe Kirbissuppe Bouillon mit Kirbis

Schweinegeschnetzeltes
mit Austernpilzen
Rote Polenta
Gratinierter Blumenkohl

Buttermilchcreme mit Banane

Montag - Freitag

Derzeit bieten wir lhnen
anstelle unseres
Salatbuffets einen Salatteller

|

light
an.
Bouillon mit Gemusebrunoise CHF 3.00
Pouletschenkel ohne Haut
mit Thymianijus
Rostigaletten

Kohlrabi a la creme

Heidelbeerschaum light

Bouillon mit Tomatenwiirfeli

Penne Bolognese
(Rindfleisch)
Parmesan
Gemischte Blattsalat

Melonensalat

Bouillon mit Kerbel

Ungarisches S
mit Peperon

Hausgemachte Spatzle
Zucchetti Provenzale

Gebrannte Creme light

aftgulasch
istreifen

=

Menl 1 CHF 17.00
Meni 2 CHF 16.00
Essensbon CHF 170.00

fir 10 Essen, 11. gratis

Falls nicht anderes
erwahnt,
wir ausschliesslich
Schweizer Fleisch

verwenden

Andere Herkunftslander:

@ Europa = EU
Neuseeland = NZ

Australien = AUS

=¥

Kaffee, Espresso,

Schale, Cappuccino

Latte macchiato

Tee, diverse Sorten
Ovomaltine, Schokolade 2 dI

Milch warm oder kalt 2 dl

Mineral natur 2 dl offen
Mineral natur 3 dl offen
Mineral natur 5 dI offen
Mineral natur 1,5 L Flasche
Mineral mit Aroma 2 dl offen
Mineral mit Aroma 3 dl offen
Mineral mit Aroma 5 dl offen

Mineral mit Aroma 1 L Flasche

Mineral mit Aroma 1,5 L Flasche
Eistee 2 dl offen

Eistee 3 dl offen
Eistee 1,5L Flasche
Orangensaft 2 dl offen
Schweppes

Schweppes Bitter Lemon 5 dl

Redbull

Preise
CHF 3.50

CHF 3.80

CHF 4.80
CHF 3.20

CHF 3.80

CHF 2.00

CHF 1.80
CHF 2.30
CHF 3.50
CHF 4.00
CHF 2.20
CHF 2.80
CHF 4.50
CHF 6.00
CHF 7.00
CHF 2.50

CHF 3.00

CHF 7.00
CHF 2.50

CHF 3.20

CHF 4.00

CHF 3.50
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Lammhdftli (AU)
an Honig-Rosmarinjus
Bratkartoffeln
Bohnen Mixgemiise

Pistazien Creme
garniert mit Fruchtsauce

Haferflocken Bratlinge
an Honig-Rosmarinjus
Bratkartoffeln
Bohnen Mixgemise

Pistazien Creme
garniert mit Fruchtsauce

Lammhdiftli (AU)
an Honig-Rosmarinjus
Bratkartoffeln
Bohnen Mixgemiise

Pistazien Creme light
garniert mit Fruchtsauce

Tag Menii | Menu Il Vegetarisch Diabetes Menii
Fr Fisch Herkunft
17.09. Tomatencremesuppe Tomatencremesuppe Bouillon mit Tomaten Zucht/ Frankreich
Crevettenherkunft
Forellenfilet Aubergine in Forellenfilet Zucht/Vietnam
"Zuger Art" Ei gebraten "Zuger Art"
Petersilienkartoffeln Petersilienkartoffeln Petersilienkartoffeln
Romanesco-Rdschen Romanesco-Rdschen Romanesco-Réschen Derzeit bieten wir Ihnen
Griess Kopfli mit Griess Kopfli mit Griess Kopfli light mit anSte"e_ Unseres
Himbeersauce Himbeersauce Himbeersauce Salatbuffets einen Salatteller
an.
Sa
18.09. Gelbe Peperonisuppe Gelbe Peperonisuppe Bouillon mit Peperoni CHF 3.00
Kalbsadrio Halloumi Grillkase Kalbsadrio
mit Zwiebelsauce mit Krautersauce mit Zwiebelsauce Meni 1 CHF 17.00
Muscheli Teigwaren Muscheli Teigwaren Muscheli Teigwaren
Ruebli Duo Riebli Duo Riebli Duo Meni 2 CHF 16.00
Zwetschgen-Mohn Schnitte Zwetschgen-Mohn Schnitte Zwetschgen-Mohn Schnitte Sonntagsmeni CHF 23.00
light
S vegi am sonntag CHF 20,00
So
19.09. Profiterol mit Kréuterquark Profiterol mit Kréauterquark Profiterol mit Krauterquark Feiertagsmeni Spezialpreis
Suppe Hausfrauen Art Suppe Hausfrauen Art Bouillon mit Gemusepaysanne Essensbon CHF 170.00

fir 10 Essen, 11. gratis

Falls Sie Fragen zu
Allergenen haben, so
wenden Sie sich bitte

an unser Fachpersonal

Bier und Weine

Bier mit oder ohne Alkohol CHF 4.00
Weisswein Flasche 5 dI CHF 16.00
Weisswein 1 dI offen CHF 4.00
Rosé Flasche 5dI CHF 16.00
Rosé 1 dI offen CHF 4.00
Rotwein Flasche 5dI CHF 16.00
Rotwein 1 dI offen CHF 4.00

Geschenkidee
Kaffeebon fur 20 Kaffe

der 21. ist gratis

CHF 70.00

e,

ALKOHOL schenken

wir an Jugendliche unter
18 Jahren nicht aus!!

Am Sonntag verwdhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmendi, im Sommer steht lhnen unsere schéne Terrasse zur Verflgung.

Fur weitere Auskunfte, Fragen und Anregungen stehen wir lhnen gerne zur Verfigung.
Unsere Cafeteria ist taglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geéffnet, gerne nehmen wir Ihre Reservation unter der Tel

.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.




