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Oliver Lippert

Tag Men | Menu Il Vegetarisch Diabetes Menii
Mo
15.07. Apfel-Ingwersuppe Apfel-Ingwersuppe Bouillon mit Ruebli
Truten Knusperschnitzel (HU) Erbsenburger Truten Knusperschnitzel (HU)
Zitronenschnitz Zitronenschnitz Zitronenschnitz
Pommes Dauphine Pommes Dauphine Pommes Dauphine
Krautstiel Krautstiel Krautstiel
Kirschen-Streuselkuchen Kirschen-Streuselkuchen Kirschen-Streuselkuchen
light
Di
16.07. Susskartoffelsuppe Suisskartoffelsuppe Bouillon mit Susskartoffeln
Kaninchenragout (FR) Sojawurfel mit Kaninchenragout (FR)
Estragon Sauce Estragon Sauce Estragon Sauce
Tagliatelle Tagliatelle Tagliatelle
Broccoli mit Mandeln Broccoli mit Mandeln Broccoli mit Mandeln
Caramelkopfli Caramelkopfli Caramelkdpfli light
Mi
17.07. Limonensuppe Limonensuppe Bouillon mit Ei
Fusilli all Carbonara Fusilli Napoli Fusilli all Carbonara
mit Schinken/Speck Sauce mit Zucchiniwurfel mit Schinken/Speck Sauce
geriebener Parmesan geriebener Parmesan geriebener Parmesan
gemischter Salat gemischter Salat gemischter Salat
Frische Wassermelone Frische Wassermelone Frische Wassermelone
Do
18.07. Reiscremesuppe Reiscremesuppe Bouillon mit Peperoni

Schweinesteak
"Madagaskar"
Blechpolenta
Knackerbsen

Blanc Battu mit Mangosauce

Tofu Steak
"Madagaskar"
Blechpolenta
Knackerbsen

Blanc Battu mit Mangosauce

Schweinesteak
"Madagaskar"
Blechpolenta
Knackerbsen

Blanc Battu mit Mangosauce
light

Montag - Freitag

Vorbestellung und
Reservation
bis 10 Uhr am Vortag

Wochenhit

Cervelatsalat
mit Zwiebeln, Gurken,
Ei, Tomaten, garniert
Brot

13.00 CHF
Wochenspezial

"Fitnessteller"
Bunte Salatvariation
mit einem mariniertem
Poulet Briistchen
gerdstete Cashew Kernen
Melonenschnitz
15.00 CHF

Falls nicht anderes erwahnt,
verwenden
wir ausschliesslich
Schweizer Fleisch

Andere Herkunftslander:

@ Europa = EU / Neuseeland = NZ

Australien = AUS Ungarn = HU
Lamm kann mit nichthormonellen
Leistungsforderer wie Antibiotika

@ erzeugt worden sein @

Preise

Kaffee, Espresso,

Schale, Cappuccino

Latte macchiato

Tee, diverse Sorten
Ovomaltine, Schokolade 2 dI
Milch warm oder kalt 2 dI
Mineral natur 2 dI offen
Mineral natur 3 dI offen
Mineral natur 5 dI offen
Mineral natur 1,5 L Flasche
Mineral mit Aroma 2 dl offen
Mineral mit Aroma 3 dl offen

Mineral mit Aroma 5 dl offen

Mineral mit Aroma 1 L Flasche

Mineral mit Aroma 1,5 L Flasche

Eistee 2 dl offen
Eistee 3 dl offen
Eistee 1,5L Flasche
Pepita 2 dI offen
Pepita 3 dI offen
Orangensaft 2 dl offen

Redbull

CHF 4.00

CHF 4.50

CHF 5.00

CHF 3.50

CHF 4.30

CHF 2.00

CHF 2.00

CHF 3.00

CHF 4.50

CHF 7.00

CHF 2.80

CHF 3.80

CHF 5.00

CHF 8.00

CHF 8.00

CHF 2.80

CHF 3.80

CHF 7.00

CHF 2.80

CHF 3.80

CHF 3.50

CHF 4.50
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19.07. gelbe Peperonisuppe gelbe Peperonisuppe Bouillon mit gelben Peperoni
Dorschfilet in Pankomehl panierte Dorschfilet
an Prosecco Sauce Gemusewdrfel an Prosecco Sauce
Schnittlauchkartoffeln Schnittlauchkartoffeln Schnittlauchkartoffeln
Fenchel Fenchel Fenchel
Brombeerschaum Brombeerschaum Brombeerschaum light
Sa
20.07. Mullygatawny Mullygatawny Bouillon mit Gemusewurfeli
Pochiertes Poulet Brustchen Quornplatzli Pochiertes Poulet Brustchen
mit Gurkensauce mit Gurkensauce mit Gurkensauce
Safranrisotto Safranrisotto Safranrisotto
Grilltomate Grilltomate Grilltomate
Glace Kubeli Glace Kubeli Glace Kubeli light
So
21.07. Steinpilzcremesuppe Steinpilzcremesuppe Bouillon mit Pilzen

Geschmorte Schweineschulter
Schalotten-Apfelsauce
Rustico Kartoffeln
Butterbohnen

Pfirsichschnitze mit
Himbeersauce

Gemiseschnitzel
Schalotten-Apfelsauce
Rustico Kartoffeln
Butterbohnen

Pfirsichschnitze mit
Himbeersauce

Geschmorte Schweineschulter
Schalotten-Apfelsauce
Rustico Kartoffeln
Butterbohnen

Pfirsichschnitze mit
Himbeersauce light

Speisen

Salatteller CHF 4.50
Menu 1 CHF 19.50
Menu 2 CHF 18.50
Sonntagsmenti CHF 23.00
Vegi am Sonntag CHF 20.00
Feiertagsmeni CHF 29.00
Essensbon CHF 195.00

fur 10 Essen, 11. gratis
nicht glltig fur Sonn- und Feiertag

Fischfang/ Herkunft

Nordostatlantik
Island

Falls Sie Fragen zu
Allergenen haben, so
wenden Sie sich bitte

an unser Fachpersonal

Wir winschen allen
Bewohnern, Angehérigen
und Gasten einen
guten Appetit
und ein schdnes
Wochenende.

Bier und Weine

Bier mit oder ohne Alkohol
Weisswein 1 dI offen
Weisswein 2 dI offen
Weisswein Flasche 5 dI
Rosé 1 dI offen

Rosé 2 dI offen

Rosé Flasche 5dI

Rotwein 1 dl offen
Rotwein 2 dl offen

Rotwein Flasche 5dI

Geschenkidee

CHF 4.50

CHF 5.00

CHF 10.00

CHF 18.00

CHF 5.00

CHF 10.00

CHF 18.00

CHF 5.00

CHF 10.00

CHF 18.00

Kaffeebon fir 20 Kaffee,

der 21. ist gratis
CHF 80.00

ALKOHOL schenken
wir an Jugendliche unter
18 Jahren nicht aus!!

Am Sonntag verwdhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenu, im Sommer steht Ihnen unsere schone Terrasse zur Verfligung.
Fur weitere Auskunfte, Fragen und Anregungen stehen wir lhnen gerne zur Verfligung.
Unsere Cafeteria ist taglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geoffnet, gerne nehmen wir Ihre Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.




