Menuplan Woche 19
06. Mai - 12. Mai 2024

Leitung Kliche

Oliver Lippert

Montag - Freitag

Tag Meni | Men Il Vegetarisch Diabetes Meni
Mo
06.05. Erbsensuppe Erbsensuppe Bouillon mit Erbsli
Vorbestellung und
Rindfleischwiirfel in Rotwein Pilzragout Rindfleischwiirfel in Rotwein Reservation
geschmort mit getrockneten Nudeli geschmort mit getrockneten bis 10 Uhr am Vortag
Tomaten und Oliven Romanescordschen Tomaten und Oliven
Nudeli Nudeli
Romanesco Romanesco Wochenhit
Tiroler Cake Tiroler Cake Tiroler Cake light Winzersalat
mit Greyerzer, Lyoner Wurst
Di und Ei, garniert mit
07.05. Brokkolicremesuppe Brokkolicremesuppe Bouillon mit Broccoli Brot
Pouletgeschnetzeltes Tofugeschnetzeltes Pouletgeschnetzeltes 13.00 CHF
"Stroganoff" "Stroganoff" "Stroganoff"
Johanniter Reis Johanniter Reis Johanniter Reis Wochenspezial
Krauterkohlrabi Krauterkohlrabi Krauterkohlrabi
Pasta Pfanne
Sauerkirsch Creme Sauerkirsch Creme Sauerkirsch Creme mit grinem Spargel,
light Cherrytomaten, Rucola,
geriebener Parmesan
Mi griner Salat
08.05. Fenchelsuppe Fenchelsuppe Bouillon mit Fenchel
15.00 CHF
Kaninchenragout (HU) Quornragout Kaninchenragout (HU)
Krauter-Limonen Sauce Krauter-Limonen Sauce Krauter-Limonen Sauce . ..
Bramata Polenta Bramata Polenta Bramata Polenta Falls nicht anderes erwahnt,
Wiirfelgemiise Wiirfelgemiise Wiirfelgemiise verwenden
_ _ _ _ _ _ wir ausschliesslich
Aprikosenschnitze Aprikosenschnitze Aprlkos%ﬁtchnltze Schweizer Fleisch
Auffahrt Auffahrt Auffahrt
Do Andere Herkunftslander:
09.05. Koniginsuppe Bouillon mit Gemiisebrunoise Bouillon mit Gemisebrunoise

Schweinebraten mit
Balsamico-Rosmarin-Marinade
Schupfnudeln
grine Bohnen

Ananas Royal Schnitte

Gemiisebratlinge mit
Balsamico-Rosmarin-Marinade
Schupfnudeln
griine Bohnen

Ananas Royal Schnitte

Schweinebraten mit
Balsamico-Rosmarin-Marinade
Schupfnudeln
grine Bohnen

Ananas Royal Schnitte
light

@ Europa = EU / Neuseeland = NZ

Australien = AUS Ungarn = HU
Lamm kann mit nichthormonellen
Leistungsforderer wie Antibiotika

@ erzeugt worden sein @

Preise

Kaffee, Espresso,

Schale, Cappuccino

Latte macchiato

Tee, diverse Sorten

Ovomaltine, Schokolade 2 dI
Milch warm oder kalt 2 dI

Mineral natur 2 dI offen

Mineral natur 3 dI offen

Mineral natur 5 dI offen

Mineral natur 1,5 L Flasche
Mineral mit Aroma 2 dl offen
Mineral mit Aroma 3 dl offen
Mineral mit Aroma 5 dI offen
Mineral mit Aroma 1 L Flasche
Mineral mit Aroma 1,5 L Flasche
Eistee 2 dl offen

Eistee 3 dl offen
Eistee 1,5L Flasche
Pepita 2 dI offen
Pepita 3 dI offen
Orangensaft 2 dl offen

Redbull

CHF 4.00

CHF 4.50

CHF 5.00

CHF 3.50

CHF 4.30

CHF 2.00

CHF 2.00

CHF 3.00

CHF 4.50

CHF 7.00

CHF 2.80

CHF 3.80

CHF 5.00

CHF 8.00

CHF 8.00

CHF 2.80

CHF 3.80

CHF 7.00

CHF 2.80

CHF 3.80

CHF 3.50

CHF 4.50
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Leitung Kliche

Oliver Lippert

Tag Mend | Meni Il Vegetarisch Diabetes Meni
Fr
10.05. Linsensuppe Linsensuppe Bouillon mit Linsen
Seelachsfilet Royal Késeburger Seelachsfilet Royal
an Sauerampfer Sauce an Sauerampfer Sauce an Sauerampfer Sauce
Dillkartoffeln Dillkartoffeln Dillkartoffeln
Lauchgemiise Lauchgemiise Lauchgemiise
Schoggi Kopfli Schoggi Kopfli Schoggi Kopfli
light
Sa
11.05. Brotsuppe Brotsuppe Bouillon mit Eierfladli
Lasagne al Forno Lasagne Lasagne al Forno
mit Rindshackfleisch mit Gemusefillung mit Rindshackfleisch
Tomatensauce Tomatensauce Tomatensauce
gemischter Salat gemischter Salat gemischter Salat
Himbeerjoghurt Himbeerjoghurt Himbeerjoghurt light
Muttertag Muttertag Muttertag
So
12.05. Brunnenkresse Suppe Brunnenkresse Suppe Bouillon mit Brunnenkresse

Badischer Spargel
Sauce Hollandaise
Bauern- und Landrauchschinken
Bratler Kartoffeln

Erdbeersorbet mit
Pistazienschaum
auf Mandelbiskuit

Badischer Spargel
Sauce Hollandaise
Bratler Kartoffeln

Erdbeersorbet mit
Pistazienschaum
auf Mandelbiskuit

Badischer Spargel

Sauce Hollandaise
Bauern- und Landrauchschinken

Bratler Kartoffeln

Erdbeersorbet mit
Pistazienschaum
auf Mandelbiskuit light

Speisen

Salatteller CHF 4.50
Menu 1 CHF 19.50
Menu 2 CHF 18.50
Sonntagsmenti CHF 23.00
Vegi am Sonntag CHF 20.00
Feiertagsmeni CHF 29.00
Essensbon CHF 195.00

fur 10 Essen, 11. gratis
nicht glltig fur Sonn- und Feiertag

Fischfang/ Herkunft

Nordost Atlantik
Faroer Inseln FO

Falls Sie Fragen zu
Allergenen haben, so
wenden Sie sich bitte

an unser Fachpersonal

Wir winschen allen
Bewohnern, Angehérigen
und Gasten einen
guten Appetit
und ein schdnes
Wochenende.

Bier und Weine

Bier mit oder ohne Alkohol
Weisswein 1 dI offen
Weisswein 2 dI offen
Weisswein Flasche 5 dI
Rosé 1 dI offen

Rosé 2 dI offen

Rosé Flasche 5dI

Rotwein 1 dl offen
Rotwein 2 dl offen

Rotwein Flasche 5dI

Geschenkidee

CHF 4.50

CHF 5.00

CHF 10.00

CHF 18.00

CHF 5.00

CHF 10.00

CHF 18.00

CHF 5.00

CHF 10.00

CHF 18.00

Kaffeebon fir 20 Kaffee,

der 21. ist gratis
CHF 80.00

ALKOHOL schenken
wir an Jugendliche unter
18 Jahren nicht aus!!

Am Sonntag verwdhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenu, im Sommer steht Ihnen unsere schone Terrasse zur Verfligung.
Fur weitere Auskunfte, Fragen und Anregungen stehen wir lhnen gerne zur Verfligung.
Unsere Cafeteria ist taglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geoffnet, gerne nehmen wir Ihre Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.




