Meniplan Woche 08
17.Februar bis 23. Februar 2025

Leitung Kliche
Oliver Lippert

Montag - Freitag

Vorbestellung und
Reservation
bis 10 Uhr am Vortag

Wochenhit

Tortelloni mit

Ricotta-Spinatfiillung

K&asesauce
Eisbergsalat mit
Rueblistreifen
13.00 CHF

Wochenspezial
Suppe mit Spatz

Gemuseeintopf
mit Kartoffeln

und Siedfleischwiirfel

15.00 CHF

Falls nicht anderes erwahnt,
verwenden wir ausschliesslich
Schweizer Fleisch, Brot-, Back-

und Konditoreiwaren

Tag Meni | Men Il Vegetarisch Diabetes Meni
Mo
17.02. Blumenkohlcremesuppe Blumenkohlcremesuppe Bouillon mit Blumenkohl
Kassler Vegetarische Wienerli Kassler
an Madairasauce an Madairasauce an Madairasauce
Petersilien-Kartoffelwirfel Petersilien-Kartoffelwirfel Petersilien-Kartoffelwirfel
Sauerkraut Sauerkraut Sauerkraut
Birnenschnitze Birnenschnitze Birnenschnitze light
Di
18.02. Selleriesuppe Selleriesuppe Bouillon mit Sellerie
Schweinsragout "Marengo” Quornragout Schweinsragout "Marengo”
Brot Croutons und Silberzwiebeln | Brot Croutons und Silberzwiebeln Brot Croutons und Silberzwiebeln
Krawattli Teigwaren Krawattli Teigwaren Krawattli Teigwaren
Lauchgemiise a la creme Lauchgemise a la creme Lauchgemiise a la creme
Rosinen Schnecke Rosinen Schnecke Rosinen Schnecke light
Mi
19.02. Pfélzer Rueblisuppe Pfalzer Rueblisuppe Bouillon mit Pfalzer Riebli
Trutenschnitzel (FR) Kohlrabi Schnitzel Trutenschnitzel (FR)
in Pankomehl paniert in Pankomehl paniert in Pankomehl paniert
Kurbisrisotto Kurbisrisotto Kurbisrisotto
Feine Erbsen Feine Erbsen Feine Erbsen
Erdbeerquark Erdbeerquark Erdbeerquark light
Do
20.02. Apfel-Ingwersuppe Apfel-Ingwersuppe Bouillon mit Tomatenwurfel

Zircher Kalbsgeschnetzeltes
mit Champignons
Kartoffelgaletten

Nusslisalat

Baileys Schaum

Planted Geschnetzeltes
mit Champignons
Kartoffelgaletten

Nsslisalat

Baileys Schaum

Zircher Kalbsgeschnetzeltes
mit Champignons
Kartoffelgaletten

Nusslisalat

Baileys Schaum light

Andere Herkunftslander:

@ Europa = EU / Neuseeland = NZ

Australien = AUS Ungarn = HU
Lamm kann mit nichthormonellen
Leistungsforderer wie Antibiotika

@ erzeugt worden sein @

Preise

Kaffee, Espresso, CHF 4.00
Schale, Cappuccino CHF 4.50
Latte macchiato CHF 5.00
Tee, diverse Sorten CHF 3.50
Ovomaltine, Schokolade 2 dI CHF 4.30
Milch warm oder kalt 2 dI CHF 2.00
Mineral natur 2 dI offen CHF 2.00
Mineral natur 3 dI offen CHF 3.00
Mineral natur 5 dI offen CHF 4.50

Mineral natur 1,5 L Flasche CHF 7.00

Mineral mit Aroma 2 dl offen CHF 2.80

Mineral mit Aroma 3 dl offen CHF 3.80

Mineral mit Aroma 5 dl offen CHF 5.00

Mineral mit Aroma 1 L Flasche CHF 8.00

Mineral mit Aroma 1,5 L Flasche CHF 8.00

Eistee 2 dl offen CHF 2.80
Eistee 3 dl offen CHF 3.80
Eistee 1,5L Flasche CHF 7.00
Pepita 2 dI offen CHF 2.80
Pepita 3 dI offen CHF 3.80
Orangensaft 2 dl offen CHF 3.50
Redbull CHF 4.50
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Speisen
Tag Mend | Meni Il Vegetarisch Diabetes Meni
Fr Salatteller CHF 4.50
21.02. Fenchelsuppe Fenchelsuppe Bouillon mit Fenchel
Meni 1 CHF 19.50
Forellenfilet gebraten Zucchetti Kiichlein Forellenfilet gebraten
mit Mandelbutter mit Gruyérkése mit Mandelbutter Menii 2 CHF 18.50
Gnocchi Romaine Gnocchi Romaine Gnocchi Romaine
Rahmmangold Rahmmangold Rahmmangold Sonntagsmenu CHF 23.00
Zwetschgenkuchen mit Streusel Zwetschgenkuchen mit Streusel Zwetschgenkuchen mit Streusel Vegi am Sonntag CHF 20.00
light
Feiertagsmeni CHF 29.00
Sa
22.02. Kréutersuppe Krautersuppe Bouillon mit Krautern Essensbon CHF 195.00
fur 10 Essen, 11. gratis
Pouletbruststreifen Tofustreifen Pouletbruststreifen nicht gultig fir Sonn- und Feiertag
an Calvadosrahmsauce an Calvadosrahmsauce an Calvadosrahmsauce
Tomatenkndpfli Tomatenkndpfli Tomatenkndpfli Fischfang/ Herkunft
Romanesco Romanesco Romanesco
Zucht
frischer Fruchtsalat frischer Fruchtsalat frischer Fruchtsalat Italien
So Falls Sie Fragen zu
23.02. Gurken-Dill-Suppe Gurken-Dill-Suppe Bouillon mit Gurke Allergenen haben, so

Rindssaftpléatzli
mit Krautersaitlingen & Tomaten
Tagliatelle
Raeblibltmli

Joghurt-Mango Parfait
mit Fruchtsauce

Kirbischichli
Tagliatelle
Raeblibltmli

Joghurt-Mango Parfait
mit Fruchtsauce

Rindssaftplatzli
mit Krautersaitlingen & Tomaten
Tagliatelle
Raebliblamli

Joghurt-Mango Parfait
mit Fruchtsauce

wenden Sie sich bitte
an unser Fachpersonal

Wir winschen allen
Bewohnern, Angehérigen
und Gasten einen
guten Appetit
und ein schdnes
Wochenende.

Bier und Weine

Bier mit oder ohne Alkohol CHF 4.50
Weisswein 1 dI offen CHF 5.00
Weisswein 2 dI offen CHF 10.00
Weisswein Flasche 5 dI CHF 18.00
Rosé 1 dI offen CHF 5.00
Rosé 2 dI offen CHF 10.00
Rosé Flasche 5dI CHF 18.00
Rotwein 1 dl offen CHF 5.00
Rotwein 2 dl offen CHF 10.00
Rotwein Flasche 5dI CHF 18.00

Geschenkidee
Kaffeebon fir 20 Kaffee,
der 21. ist gratis
CHF 80.00

ALKOHOL schenken
wir an Jugendliche unter
18 Jahren nicht aus!!

Am Sonntag verwdhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenu, im Sommer steht Ihnen unsere schone Terrasse zur Verfligung.
Fur weitere Auskunfte, Fragen und Anregungen stehen wir lhnen gerne zur Verfligung.
Unsere Cafeteria ist taglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geoffnet, gerne nehmen wir Ihre Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.




