
Preise

Tag Menü I  Menü II Vegetarisch Diabetes Menü Kaffee, Espresso, CHF 3.50

Mo

24.01. Grünkohlsuppe Grünkohlsuppe Bouillon mit Grünkohl Schale, Cappuccino CHF 3.80

Schweinegulasch Falafel Schweinegulasch Latte macchiato CHF 4.80

an Bier-Kümmelsauce an Bier-Kümmelsauce an Bier-Kümmelsauce
Süsskartoffelstock Süsskartoffelstock Süsskartoffelstock Tee, diverse Sorten                             CHF 3.20

Lattich Lattich Lattich
Ovomaltine, Schokolade 2 dl CHF 3.80

Black & White - Pudding Black & White - Pudding Black & White - Pudding light

Milch warm oder kalt 2 dl                          CHF 2.00

Di Mineral natur 2 dl  offen                                 CHF 1.80
25.01. Kürbissuppe Kürbissuppe Bouillon mit Kürbis

Mineral natur 3 dl  offen                                  CHF 2.30

knusprige Pouletschenkel Gemüsenuggets knusprige Pouletschenkel

mit Thymianjus mit Thymianjus mit Thymianjus Mineral natur 5 dl  offen                                 CHF 3.50
Pommes frites Pommes frites Pommes frites

Mediterranes Gemüse Mediterranes Gemüse Mediterranes Gemüse Menü 1                      CHF  17.00   Mineral natur 1,5 L    Flasche                               CHF 4.00

Spritzgebäck Spritzgebäck Spritzgebäck light Mineral mit Aroma 2 dl  offen                        CHF 2.20

Mineral mit Aroma 3 dl  offen                        CHF 2.80
Mi

26.01. Broccolicremesuppe Broccolicremesuppe Bouillon mit Broccoli Essensbon                 CHF 170.00 Mineral mit Aroma 5 dl  offen                        CHF 4.50

für 10 Essen, 11. gratis

"Riz Casimir" Riz Casimir "Riz Casimir" Mineral mit Aroma 1 L  Flasche                           CHF 6.00

Kalbgeschnetzeltes Früchtecurry Kalbgeschnetzeltes

mit Früchten an Currysauce im Reisring serviert mit Früchten an Currysauce Mineral mit Aroma 1,5 L  Flasche                      CHF 7.00

im Reisring serviert gebackene Banane im Reisring serviert
Chinakohlsalat Chinakohlsalat Chinakohlsalat Eistee 2 dl offen CHF 2.50

Stracciatella -  Schaum Stracciatella -  Schaum Stracciatella -  Schaum light Eistee 3 dl   offen CHF 3.00

Do Eistee 1,5 L   Flasche CHF 7.00

27.01. Petersilienwurzelsuppe Petersilienwurzelsuppe Bouillon mit Petersilienwurzel Andere Herkunftsländer:

Orangensaft 2 dl offen                      CHF 2.50

Heisser Fleischkäse Röstitartelettes Heisser Fleischkäse

Brätlerkartoffeln mit Bergkäse gefüllt Brätlerkartoffeln Schweppes CHF 3.20
Rahmspinat Rahmspinat Rahmspinat

Schweppes Bitter Lemon 5 dl CHF 4.00

Heidelbeerkuchen Heidelbeerkuchen Heidelbeerkuchen light Redbull CHF 3.50

Europa  =  EU

Neuseeland  =  NZ

Australien  =  AUS

 

Falls nicht anderes 

erwähnt, verwenden

wir ausschliesslich

Schweizer Fleisch

Menü 2                       CHF  16.00   

Menüplan Woche 04

24. Januar - 30. Januar 2022

 Montag - Freitag

Derzeit bieten wir Ihnen 

anstelle unseres 

Salatbuffets einen Salatteller 

an.

CHF 3.00       

Leitung Küche

Oliver Lippert



Tag Menü I  Menü II Vegetarisch Diabetes Menü

Fr Fisch Herkunft

28.01. Pfälzer Rüeblisuppe Pfälzer Rüeblisuppe Bouillon mit Pfälzer Rüebli Nordost Pazifik

China

Pochiertes Dorschfilet Valess Plätzli Pochiertes Dorschfilet Bier mit oder ohne Alkohol                         CHF 4.00

Nolly Prat Sauce Kräutersauce Nolly Prat Sauce

Gemüsenüdeli Gemüsenüdeli Gemüsenüdeli Weisswein Flasche 5 dl                                    CHF 16.00

Blattsalat Blattsalat Blattsalat  

Weisswein 1 dl offen CHF 4.00

Zitrus-Fruchtsalat Zitrus-Fruchtsalat Zitrus-Fruchtsalat

Rosé Flasche 5dl CHF 16.00

Sa Rosé 1 dl offen CHF 4.00

29.01. Lauchcremesuppe Lauchcremesuppe Bouillon mit Lauch

Rotwein Flasche 5dl CHF 16.00

Meatballs (Rind) Vegetarische Bällchen Meatballs (Rind)

an Madagaskar-Pfeffersauce an Madagaskar-Pfeffersauce an Madagaskar-Pfeffersauce Menü 1                      CHF 17.00 Rotwein 1 dl offen CHF 4.00

Bramata Polenta Bramata Polenta Bramata Polenta

Blumenkohl Polnische Art Blumenkohl Polnische Art Blumenkohl Polnische Art Menü 2                      CHF 16.00

Kirschquark Kirschquark Kirschquark light Sonntagsmenü          CHF 23.00

Vegi am Sonntag       CHF 20.00

So

30.01. Hausgemachter Hausgemachter Hausgemachter Feiertagsmenü        Spezialpreis

Pilzstrudel Pilzstrudel Pilzstrudel

Essensbon                CHF 170.00

Zucchettisuppe Zucchettisuppe Bouillon mit Zucchetti für 10 Essen,  11. gratis

Geflügel Fleischvogel Gemüsebratlinge Geflügel Fleischvogel

Estragon-Kürbissauce Estragon-Kürbissauce Estragon-Kürbissauce

Kartoffelgratin Kartoffelgratin Kartoffelgratin

Princess Bohnen Princess Bohnen Princess Bohnen

Vermicelles Vermicelles Vermicelles light

mit Rahm mit Rahm

Am Sonntag verwöhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmenü, im Sommer steht Ihnen unsere schöne Terrasse zur Verfügung.

Für weitere Auskünfte, Fragen und Anregungen stehen wir Ihnen gerne zur Verfügung.  

Unsere Cafeteria ist täglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geöffnet, gerne nehmen wir Ihre Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.

ALKOHOL schenken

 wir an Jugendliche unter 

18 Jahren nicht aus!!

Menüplan Woche 04

24. Januar - 30. Januar 2022

Leitung Küche

Oliver Lippert

Bier und Weine

Derzeit bieten wir Ihnen 

anstelle unseres 

Salatbuffets einen Salatteller 

an.

CHF 3.00       

Geschenkidee
Kaffeebon für 20 Kaffee, 

der 21. ist gratis

CHF         70.00

Falls Sie Fragen zu

Allergenen haben, so

wenden Sie sich bitte

an unser Fachpersonal


