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Leitung Kiche
Oliver Lippert

07.12.

Mi
08.12.

Do
09.12.

Paniertes Pouletschnitzel
Zitronenecke
Pommes frites
Salat

Heidelbeerquark

Gemisesuppe

Riz Casimir
Kalbsgeschnetzeltes Currysauce
im Reisring serviert
mit Friichten garniert

Glace Zimt-Zwetschge

Gefliigelcremesuppe

Spaghetti Bolognese
(Rindfleisch)
mit geriebenem Parmesan
kleiner Salat

Vanillepudding mit Rahm

Gurkensuppe

"Pastetli"
Kalbsbratkigeli, Champignons
an Rahmsauce
Erbsen und Riebli

Frischer Fruchtsalat

Sellerie Schnitzel
Zitronenecke
Pommes frites
Salat

Heidelbeerquark

Gemiusesuppe

Tofugeschnetzeltes
Currysauce

im Reisring serviert

mit Frichten garniert

Glace Zimt-Zwetschge

Bouillon mit Ei

Spaghetti Bolognese
(Gemuse und Quorn)
mit geriebenem Parmesan
kleiner Salat

Vanillepudding mit Rahm

Gurkensuppe

"Pastetli"
Champignons
an Rahmsauce

Erbsen und Ruiebli

Frischer Fruchtsalat

Tag Menii | Men Il Vegetarisch Diabetes Meni
Mo
06.12. Grlinerbsensuppe Grlinerbsensuppe Boullion mit Griinerbsen

Paniertes Pouletschnitzel
Zitronenecke
Pommes frites
Salat

Heidelbeerquark light

|

Bouillon mit Gemise

Riz Casimir
Kalbsgeschnetzeltes Currysauce
im Reisring serviert
mit Friichten garniert

Glace Zimt-Zwetschge
light

Bouillon mit Ei

Spaghetti Bolognese
(Rindfleisch)
mit geriebenem Parmesan
kleiner Salat

Vanillepudding mit Rahm
light

Bouillon mit Gurken

"Pastetli"
Kalbsbratkigeli, Champignons
an Rahmsauce
Erbsen und Riebli

Frischer Fruchtsalat

Montag - Freitag

Derzeit bieten wir lhnen
anstelle unseres
Salatbuffets einen Salatteller
an.

CHF 3.00

Menl 1 CHF 17.00
Meni 2 CHF 16.00
Essensbon CHF 170.00

fir 10 Essen, 11. gratis

Falls nicht anderes

erwahnt, verwenden
wir ausschliesslich
Schweizer Fleisch

Andere Herkunftslander:

@ Europa = EU
Neuseeland = NZ

Australien = AUS

= g

Kaffee, Espresso,

Schale, Cappuccino

Latte macchiato

Tee, diverse Sorten
Ovomaltine, Schokolade 2 dI

Milch warm oder kalt 2 dl

Mineral natur 2 dl offen
Mineral natur 3 dl offen
Mineral natur 5 dI offen
Mineral natur 1,5 L Flasche
Mineral mit Aroma 2 dl offen
Mineral mit Aroma 3 dl offen
Mineral mit Aroma 5 dl offen

Mineral mit Aroma 1 L Flasche

Mineral mit Aroma 1,5 L Flasche
Eistee 2 dl offen

Eistee 3 dl offen
Eistee 1,5L Flasche
Orangensaft 2 dl offen
Schweppes

Schweppes Bitter Lemon 5 dl

Redbull

Preise
CHF 3.50

CHF 3.80

CHF 4.80
CHF 3.20

CHF 3.80

CHF 2.00

CHF 1.80
CHF 2.30
CHF 3.50
CHF 4.00
CHF 2.20
CHF 2.80
CHF 4.50
CHF 6.00
CHF 7.00
CHF 2.50

CHF 3.00

CHF 7.00
CHF 2.50

CHF 3.20

CHF 4.00

CHF 3.50
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So
12.12.

Truthahnbrust Braten (FR)
an Orangensauce
Muscheli Teigwaren
Krauterkohlrabi

Moccacreme

Nusslisalat mit
Speck, Ei und Croutons

Petersilienwurzelsuppe

Suure Mocke
(Rind)
Brotcroutons und Silberzwiebeln
Kartoffelkroketten
Rosenkohl

Linzerschnitte

Gemuseplatzli
an Orangensauce
Muscheli Teigwaren
Krauterkohlrabi

Moccacreme

Nusslisalat mit
Ei und Croutons

Petersilienwurzelsuppe

Gemiseteller mit
Brotcroutons und Silberzwiebeln
Kartoffelkroketten

Linzerschnitte

Tag Menii | Men Il Vegetarisch Diabetes Meni
Fr
10.12. Suppe Bauern Art Gemusebouillon mit Riebli Gemiisebouillon mit Riebli
Saibling Filet Quornplatzli Saibling Filet
Zuger Art mit Kapern, Tomaten, Krautern Zuger Art
Ebly Risotto Ebly Risotto Ebly Risotto
Ratatouille Ratatouille Ratatouille
Joghurtterrine mit Joghurtterrine mit Joghurtterrine mit
Mandarinenschnitz Mandarinenschnitz Mandarinenschnitz light
Sa
11.12. Kerbelcremesuppe Kerbelcremesuppe Bouillon mit Kerbel

Truthahnbrust Braten (FR)
an Orangensauce
Muscheli Teigwaren
Krauterkohlrabi

Moccacreme light

(S AR s A e s Advent T Veai am Sonntad

Nusslisalat mit
Speck, Ei und Croutons

Bouillon mit Petersilienwurzel

Suure Mocke
(Rind)
Brotcroutons und Silberzwiebeln
Kartoffelkroketten
Rosenkohl

Linzerschnitte light

Fisch Herkunft

Zucht
Island

Derzeit bieten wir lhnen
anstelle unseres
Salatbuffets einen Salatteller

an.
CHF 3.00

Menu 1 CHF 17.00
Ment 2 CHF 16.00
Sonntagsmeni CHF 23.00

CHF 20.00
Feiertagsmenii Spezialpreis
Essensbon CHF 170.00

fir 10 Essen, 11. gratis

Falls Sie Fragen zu
Allergenen haben, so
wenden Sie sich bitte

an unser Fachpersonal

Bier und Weine

Bier mit oder ohne Alkohol CHF 4.00
Weisswein Flasche 5 dI CHF 16.00
Weisswein 1 dI offen CHF 4.00
Rosé Flasche 5dI CHF 16.00
Rosé 1 dI offen CHF 4.00
Rotwein Flasche 5dI CHF 16.00
Rotwein 1 dI offen CHF 4.00

Geschenkidee
Kaffeebon fur 20 Kaffe

der 21. ist gratis

CHF 70.00

e,

ALKOHOL schenken
wir an Jugendliche unter
18 Jahren nicht aus!!

Fur weitere Auskunfte, Fragen und Anregungen stehen wir lhnen gerne zur Verfigung.
Unsere Cafeteria ist taglich von 9.00 Uhr bis 17.00 Uhr geéffnet, gerne nehmen wir Ihre Reservation unter der Tel.-Nr. 061 385 88 28 entgegen.

Am Sonntag verwdhnen wir Sie mit unserem Sonntagsmendi, im Sommer steht lhnen unsere schéne Terrasse zur Verflgung.




